Sabato 28 - Domenica 29 Novembre 2009
Volta Mantovana - palazzo Gonzaga
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Mostra-mercato

dei Vini Spumanti
dell’Olio Extravergine
7. “dei Tartufi

con prodotti tipici
delle Colline Moreniche del Garda
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Ingresso4 €- Assaggiodispumanteo olio
extravergine d'oliva con prodotti tipici.
A disposizione bicchiere da degustazione con
busta porta bicchiere, 2,5 €.
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Cena di Gala
28 Novembre 2009 ore 20.00

Agriturismo Cascina Boschi

Con Osvaldo Murri, analista sensoriale e
Virgilio Vezzola, Pres. dell’Ass. Tartufai Bresciani

Aperitivo di benvenuto  Vino frizzante
Germano Reale - Cascina Boschi

Crostini al burro tartufato
Sfoglia calda al tartufo

Antipasti della cascina  Spumante metodo classico

_ Matteo - Cantina Reale
Salumi misti, Insalata di funghi all'olio
~ extravergine del Garda, Torta rustica
Primi piatti Spumante metodo classico

Rosé - Cantina Ca Roma

Capunsei alle erbe aromatiche
Tortelloni ricotta con scaglie di tartufo

Secondi Piatti Spumante Brut - Cantina Gozzi
Coniglio agli aromi e profumo di olio extravergine
del Garda

Noce di maiale al forno
Pomodoro gratinato, Patate al forno

Formaggi Spumante metodo classico
Montevolpe Brut - Cantina Bertagna

Grana con miele e caffé

Dessert Spumante
Armonia dolce - Cantina Ricchi

Dolci produzione della casa

Menu a € 40,00
Prenotazione obbligatoria tel. 0376/812887
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+ Rassegna dei vini spumanti e dell'olio extravergine di oliva;
« Banco d'assaggio: gli appassionati potranno degustare i
prodotti esposti;

« Mostra-mercato: le aziende espositrici presentano e mettono
in vendita i loro prodotti: vino, olio, tartufi, salumi, formaggi,
confetture, prodotti da forno e cioccolato;

+ Degustazioni: spumanti - olio extravergine - cioccolato
guidate da sommelier e analisti sensoriali. Si consiglia la
prenotazione.

Sabato 28

Ore 10.00 Inaugurazione ufficiale e apertura
Ore 11.00 Convegno “II futuro del tar

Ore 20,00 Cena di Gala
Conduce Osvaldo Murri, analista senson
Vezzola, Presidente dell’Ass. Tartufai Bresciani.

Euro 40, prenotazione obbligatoria

Domemca 29

Info e prenotazioni - www.voltamn.it
turismoeculiura@comune.volta.mn.it
Tel. 0376-83.94.31/32 Fax: 0376-83.94.39




